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CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS
VIDE 1300W gotowanie w prozni 0 do
95°C IPX7

Cena 351,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 278404253

Kod producenta 025125

Kod EAN 7330571557621

Opis produktu

Cyrkulator do gotowania sous vide 0-95 °C 1300 W

¢ Przyrzadza potrawy w warunkach prézni
¢ Regulacja temperatury
e tatwa obstuga

Nr art.: SV025125EU

Cyrkulator do gotowania sous vide - idealny sposéb przyrzadzania potraw!

CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS VIDE 1300W

Wyrézniony w testach cyrkulator do gotowania sous vide - idealny sposdéb gotowania!

Sous vide to sprawdzona metoda, gwarantujaca powodzenie za kazdym razem. PrzyrzadzZ idealng poledwice wotowa i nie
ryzykuj rozgotowania warzyw - zachowaj ich soczystos¢ i smak. Jest to mozliwe z wyréznionym w testach cyrkulatorem do
gotowania sous vide marki Bright.

¢ Przyrzadza potrawy w warunkach prézni
¢ Regulacja temperatury
e tatwa obstuga

Opakowanie prézniowe

Sous vide to okreslenie francuskie oznaczajace ,w prézni”. Potrawa, ktérg chcesz przyrzadzié, jest pakowana w torebke
prézniowg wraz z dowolnymi przyprawami. Nastepnie torebke zanurza sie w cyrkulujacej cieptej wodzie. Dzieki torebce
prézniowej wszystkie smaki zostaja zachowane, zamiast rozptywac sie w kapieli wodnej. Potrawa jest przyrzadzana dokfadnie
w takiej temperaturze, jakg ustawisz.
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Regulacja przez panel dotykowy

tatwy w obstudze panel dotykowy pozwala na regulacje temperatury w zakresie od 0 do 95°C. Mozna takze regulowacd
predkos¢ cyrkulacji oraz czas gotowania potrawy. Czas gotowania zalezy od produktu oraz rezultatu, ktéry chce sie osiggnac.

Mocowanie za pomoca zacisku

Cyrkulator mocuje sie do brzegu naczynia wypetnionego wodg za pomoca silnego zacisku - przypomina wéwczas grzatke
zanurzeniowa. Mozna uzy¢ garnka lub pojemnika z tworzywa w odpowiednim rozmiarze.

Cicha praca

Dzieki niskiemu poziomowi hatasu o wartosci zaledwie 55 dB mozesz stosowad cyrkulator do gotowania sous vide wczesnym
rankiem, péZznym wieczorem lub noca, nie zaktécajgc snu pozostatym cztonkom rodziny.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Cyrkulator ma wbudowane zabezpieczenie przed przegrzaniem oraz zabezpieczenie przed niskim poziomem wody, ktére
ostrzegaja uzytkownika, kiedy urzadzenie zbytnio sie nagrzeje lub poziom wody spadnie ponizej minimalnego zalecanego
poziomu. Jezeli takie sytuacje sie przytrafig, na panelu pojawi sie takze kod btedu.

e Moc: 1300 W

e Zakres temperatur: 0-95 °C

¢ Klasa szczelnosci: IPX7

¢ Napiecie: 230V

e Wymiary: Wys. 38,5 x 912,5 cm
e Waga: 1,73 kg
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