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N6z do siekania Fiskars 16 cm Santoku
Fiskars Functional Form

Cena 89,55 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 278403441

Kod producenta 016071

Kod EAN 6424002012818

Opis produktu

N6z do siekania Fiskars 16 cm Santoku Fiskars Functional
Form

¢ Z japonskiej stali nierdzewnej
e Uchwyt SoftGrip
¢ Ostona palcéw

Nr art.: 170610 !!!

Noze Functional Form zostaty stworzone po to, aby przygotowywanie positkéw byto prawdziwg przyjemnoscia.
Ergonomiczna rekojes¢ z powtoka Softgrip umozliwia ciecie i krojenie pod dowolnym katem. Réznorodnos¢ linii sprawia, ze
kazdy znajdzie odpowiedni do swoich potrzeb néz.

Aby noze zawsze pozostawaty ostre, Fiskars zaprojektowat ostrzatke do nozy Roll-Sharp. Wygodna w uzyciu, gwarantuje
idealne ostrzenie wszystkich rodzajéw nozy Fiskars. Dla pasjonatéw gotowania proponujemy deske do krojenia z wymienymi
naktadkami. Dzieki temu w tym samym czasie mozemy kroi¢ warzywa, mieso, ryby, zachowujac higiene przygotowywania
positkéw.

Noze Functional Form™ do codziennej pracy w kuchni

Bezpieczny, antyposlizgowy uchwyt z powtoka Softgrip®

Ostona na palce dla wiekszego bezpieczenstwa

Ergonomiczna rekojesc

Wysokiej jakosci stal japonska gwarantuje dtugotrwatg ostros¢ i odpornosé na korozje
Mozna my¢ w zmywarce
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dtugos¢ catkowita: 28 cm, materiat: ostrze ze stali nierdzewnej/rekojes¢ z tworzywa

dtugosc ostrza: 16 cm,

waga: 110 g,

N6z typu azjatyckiego przeznaczony do krojenia mies, ryb, warzyw, idealny do codziennego uzytkowania

Udoskonalony design, funkcjonalnos¢ i parametry ciecia

Doskonalsze ciecie dzieki dodatkowej polerowanej krawedzi, lepszy balans i zwiekszona trwatos¢ dzieki

szerszemu ostrzu, ergonomiczna rekojes¢ z ostong na palce i antyposlizgowa powtoka Softouch gwarantuje

bezpieczniejszy i pewniejszy chwyt

¢ Ekologiczne opakowanie (min. ilo$¢ tworzywa), ktére mozna poddacd recyklingowi, mozna my¢ w zmywarce, jednak
zaleca sie mycie reczne, finski design

¢ twardos¢ ostrza: 53 HRC,

WARTO WIEDZIEC

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

Kazdy néz wymaga regularnego ostrzenia. Aby dtuzej pozostat ostry warto pamietac o krojeniu na miekkim podtozu, np.
drewnianej lub plastikowej desce. Krojenie na twardych powierzchniach moze spowodowac szybsze stepienie ostrza.
Prawidtowo uzytkowany néz dtuzej zachowa swoje wtasciwosci.

OSTRZENIE NOZY

Zawodowi kucharze korzystajg ze stalowej ostrzatki przed kazdym uzyciem noza. W zwyktych domowych kuchniach nie trzeba
az tak czesto ostrzy¢ nozy. Wystarczy robi¢ to regularnie oraz wtedy, gdy zaistnieje taka potrzeba. Noze marki Fiskars
wyprodukowano ze stali o stopniu twardosci od HRC 52 do HRC 55, dzieki czemu sa idealne do uzytku domowego. Im ostrze
noza jest twardsze, tym diuzej zachowuje swoje wtasciwosci. Noze firmy Fiskars to przyktad doskonatej réwnowagi miedzy
zachowaniem ostrosci a koniecznoscig ostrzenia. Fiskars proponuje dwa rodzaje ostrzatek: Roll-Sharp™ i ostrzatke stalowa.
Uzycie ostrzatki stalowej wymaga specjalnej techniki. Catkowity kat ostrzenia nozy marki Fiskars wynosi 30°, co oznacza, ze
ostrze noza nalezy naprzemiennie przesuwac po ostrzatce stalowej pod katem 15° z jednej i drugiej strony, stosujac dtugie,
réwnomierne pociagniecia. Za

pomoca ostrzatki Fiskars Roll-Sharp™ da sie ostrzy¢ szybko i tatwo - wystarczy po umieszczeniu jej na ptaskim podtozu
przesunac przez nig ostrze noza kilkakrotnie do tytu i do przodu. Gdy sie uzywa tej ostrzatki, mozna miec¢ pewnos¢, ze
ostrzenie odbywa sie pod wtasciwym katem. Bez wzgledu na stosowang metode néz marki Fiskars nalezy po naostrzeniu
sptukac gorgcg woda i osuszy¢.

CZYSZCZENIE

Wszystkie noze marki Fiskars mozna my¢ w zmywarce, jednak mycie reczne przedtuza ich zywotnos¢. Gdy noze sg myte
recznie, nalezy je sptukiwac i od razu osuszac. Wazne jest réwniez, aby nie pozostawia¢ zaschnietych resztek jedzenia na
powierzchniach noza, poniewaz w diuzszym okresie kwasy wystepujgce w pokarmie moga doprowadzi¢ do jego uszkodzenia.
Myjac noze marki Fiskars w zmywarce, nalezy zwraca¢ uwage, aby nie stykaty sie z innymi przyborami, naczyniami lub
sztu¢cami, co moze spowodowad uszkodzenie ostrza.

PLAMY RDZY

Sladowe ilosci rdzy, obecne niekiedy w zmywarkach wszelkich typéw, moga sie rozprzestrzenia¢ w trakcie pracy urzadzenia.
W przypadku mycia nozy Fiskars w zmywarce po zakonczeniu cyklu zmywania zaleca sie otwarcie jej drzwiczek w celu
wypuszczenia pary. Dobrze jest tez osuszy¢ noze suchg szmatka bezposrednio po zakonczeniu pracy zmywarki. Jesli jednak na
nozach pojawig sie plamki rdzy, to mozna je usunac za pomoca odpowiedniego srodka do czyszczenia stali.

PRZECHOWYWANIE
Podczas przechowywania w szufladzie ostrza nozy przewaznie tepia sie na skutek zderzania sie z innymi przedmiotami. Aby

noze marki Fiskars zachowaty ostros¢, nalezy je przechowywad w bloku na noze, listwie magnetycznej lub w specjalnych
wktadach do szuflad przeznaczonych do przechowywania nozy.
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